STANGLICE S Yuwmy
MALINAMA | BADEMIMA REcepTi IREKS

Receptura za pleh 60 x 40 cm

Sirovine Koli€ina (kg)
PRHKO TESTO
Brasno T-500 0,500
Maslac / margarin 0,350
Seéer u prahu 0,175
JASKO PEC (prasak za pecivo) 0,008
Ukupno 1,033

Temperatura pecenja: 190 °C
Vreme pecenja: 10 min

BISKVIT
GOLDEN LUX 1,500
Ulje 0,670
Voda 0,670
Badem (usitnjen) 0,070
Ukupno 2,910
Temperatura pecenja: 190 °C
Vreme pecenja: oko 25-30 min
NADEV
MELLA NADEV MALINA 1,500
Listi¢i badema 0,150
UPUTSTVO ZA RAD
n Razvaljamo prhko testo i stavimo na pleh gde je

postavljen papir za pecenje i pocetno zapecemo.
Nakon kratkog hladenja, ravhomerno nanesemo
0,50 kg NADEVA OD MALINE i na to rasporedimo
masni biskvit sa bademima. Preostali NADEV OD
MALINE nanesemo s dresirkom u obliku reSetke,
pospemo sa listicima badema i pecemo.
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